Numdr de inregistrare: 1268./22.03.2024

CAIET DE SARCINI
privind achizitionarea de servicii de catering
pentru elevii apartinind Scolii Gimnaziale Vaniitori
Loc. Vianitori nr.614 Comuna Misca, jud Arad

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranti din Documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura isi va
elabora oferta sa, in vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect
prestarea serviciilor de catering - pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a pachetelor de
hrana la sediul Secolii Gimnaziale VAnitori Loc. VAnitori nr.614, Jud. Arad si
Structura Scoala Gimnazila Titus Popovici Misca Loc. Misca nr. 34 Jud. Arad

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueazi conform prevederilor legale
in vigoare.

Beneficiar- alocatie 15 lei (cu TVA inclus) pe zi pentru un copil

Continut produse de panificatie din faina integrald - paine feliata sau batoane/chifle - 80 g - maximum
pachet 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte
alimentar: 40 g - minimum 25% din greutatea totala a pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau

alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se
va adduga un fruct.

Pachet - sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salati:

alimentar sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gritar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov:

orientativ

I. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetelor de
hrand pentru prescolarii si elevii apartinind Scolii Gimnaziale Vanitori Loc. VAanitori
nr.614 si Structura Scoala Gimnazila Titus Popovici Misca Loc. Misca nr. 34, jud
Arad in cantitdtile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de
legislatia in vigoare si cu respectarea nivelului minim al alocatiei de hran stabilit.

Baza legala:

= OUG nr. 115 din 14.12.2023, privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru pregcolarii i elevii din 450 de unitafi de invatamant
preuniversitar de stat;

- Hotérérea nr. 24 din 11.01.2024, privind instituirea Programului national ,,Masa sandtoasa™:

- Ordinul nr. 3840 din 23.02.2024, privind aprobarea Listei unitdtilor de invifimant
preuniversitar incluse in Programul national ,Masd sdnatoasd” in anul 2024, publicat in
Monitorul Oficial nr. 161 din 27.02.2024;

- Ordinul nr. 81 din 27.02.2024, privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant
preuniversitar incluse in Programul national "Masa sandtoasa,, in anul 2024;



Particularitati ale meniurilor solicitate de autoritatea contractanta- Comuna Misca
Pentru intocmirea unui meniu complet si corect, se vor respecta urmatoarele recomandari:

- Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitafile de invafamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice

Beneficiar- alocatie 15 lei (cu TVA inclus) pe zi pentru un copil

Continut produse de panificatie din faina integrald - paine feliata sau batoane/chifle - 80 g -
pachet maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
alimentar: | branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului
s1 legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum
25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

Pachet
alimentar | - sandvici cu unt, sunca. cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

orientativ | sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpé de pui dezosata la gratar cu legume
crude - gogosar, varza, morcov;

- Suportul alimentar prevazut la alin. (1) lit. b) si ¢) este produs in unitati inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor. se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea
prevederilor legale referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la
conditiile igienico-sanitare, la ambalarea. etichetarea, marcarea acestora. conform prevederilor
pct. 8 din anexa nr. 2. fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor.

- Documentele-suport, care insotesc cererea motivatd a parintilor/ reprezentantilor
legali/ocrotitorilor legali conform prevederilor art. 1 alin. (4) din Ordonanta de urgentd a
Guvernului nr. 105/2022, pot fi urmétoarele:

a) documente medicale care sa ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice,
dupa caz, care si il determine pe parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal si formuleze o alta
optiune alimentara;

b) declarafie pe propria raspundere a parintelui/ reprezentantului legal/ocrotitorului legal cu
privire la bolile de care sufera prescolarul/elevul, la apartenenta la o/un religie/comunitate
culturald/cult care restrictioneazd consumul anumitor alimente, potrivit modelului previzut in
anexa nr. I din NORME METODOLOGICE din 16 septembrie 2022 de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continuarii Programului-pilot
de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitéti de invatimant
preuniversitar de stat.

- Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor §i sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatimant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

- In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.



CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA :

° Ofertantul participant la procedurd trebuie s respecte particularitatile
unitdfii de invagdmant beneficiare ale serviciului de catering prevazute in
caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu.

° Ofertantul participant la procedurd trebuie si aiba inscris in statutul
societdtii, ca obiect de activitate, servicii de catering.

° La data semnarii contractului prestatorul castigitor va prezenta
obligatoriu regetarele care urmeazi a fi folosite in desfasurarea serviciilor
ce fac obiectul prezentei documentatii de atribuire.

° La prepararea méncarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform
prevederilor retetarelor.

] Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor
si adolescentilor in functie de necesarul caloric, grupe de varstd

° Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la
servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la
livrare, in unitafile de invatamant preuniversitar. in conditii igienico-
sanitare §i de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare.

® In situatia desfisurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al
internetului, conform scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor
prevazute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt livrate si
distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de
invatdmant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

Cerinte specifice privind transportul

° Transportul hranei va fi asigurat de catre prestator cu mijloacele sale de
transport fara modificarea pretului din propunerea financiara, pana la
destinatia unitatii beneficiare.

° Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul
alimentelor trebuie avizate de catre organele/organismele de specialitate
din subordinea Ministerului Sanatatii. Ele vor fi mentinute curate si in
bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie, unde
este necesar, si fie create conditii pentru a permite o curitire adecvata
si/sau dezinfectie. Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi
supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vigoare.

Pe parcursul deruldrii contractului, operatorul economic are obligatia de a mentine curate si in
buna stare de intrefinere si functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfel
incat produsele sa fie protejate impotriva contamindrii si si permita igienizarea. In acest sens, se
va prezenta in mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea.

° Inspectarea periodicd a mijloacelor de transport este, de asemenea,
necesard si obligatorie, prezentdndu-se dovada efectuirii operatiunii de
inspectare in acest sens.



Cerinte specifice privind igiena personala

° Fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va
mentine igiena personald si va purta echipament de protectie si de lucru
adecvat si curat.

° Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie si aiba analizele
medicale la zi §i sd respecte regulile igienico-sanitare previzute de
legislatia in vigoare. Controlul medical periodic al personalului care
participd in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor,
distribuirea si servirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu
Normele de Protectia Muncii pentru Unititile de Alimentatie Publica si
conform indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de
autoritatea contractanta, ori de céte ori este cazul.

Cerinte specifice privind alimentele

L Toate alimentele care sunt depozitate, ambalate, manipulate, afisate si
transportate, vor fi protejate impotriva oricdror contaminari probabile ce
va face alimentele improprii consumului uman, periclitirii sinatitii sau
contaminirii in aga mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incét si se
minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel
incét eventualele epidemii sa poata fi controlate.

® Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de
dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie
mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc pentru sanatate. Potrivit
cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se
adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si
SCIVvIre.

° Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE)
nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

° Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sd respecte prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune
a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta opdritd - cascaval.

° Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta
la lactozd, gluten sau alte probleme de natura medicald - se va asigura
regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim
sl cantitatea necesara se prevad 1n anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.
Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unititile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de: 24 de ore de la momentul ambalarii pentru
sandviciuri.



Cerinte privind capacitatea tehnici si profesionali

*Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de
rezerva, vor fi conform legislatiei roméne in vigoare si standardelor europene.

*Ofertantul trebuie sa execute la termenele legale si, ori de cate ori este
nevoie, verificarile metrologice ale aparatelor de masura si control utilizate.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE :
Ofertantul va elabora propunerea financiara prin completarea formularului de
oferta {indnd cont de alocatia de hrana stabilita la 15 lei (cu TVA) pe zi pentru un copil.
- Propunerea financiara va fi intocmita la preturi si valori fard/cu TVA.

- Prefurile / tarifele unitare pot avea maximum doua zecimale. La ofertele care contin
preturi cu mai mult de doud zecimale, vor fi luate in calcul doar primele doua zecimale.
Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmaétoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hranei:
c) distributie.

Intocmit
Valea Florin



